
ALOHA

Willkommen im Beachclub des Nordens
SCHÖN DASS DU DA BIST! WIR FREUEN UNS 

DARAUF DICH HEUTE KULINARISCH ZU VERWÖHNEN.

WIR FÜHREN EINE SPEISEKARTE MIT AUSGEWÄHLTEN SPEISEN UM 
UNSER ANGEBOT STETS FRISCH UND REGIONAL ZU HALTEN.

Guten Appetit
UNSER Sonntags-Brunch
JEDEN SONNTAG PRÄSENTIEREN WIR VON 10-14 UHR EIN 
TOLLES BRUNCHERLEBNIS IN BEACHCLUBATMOSPHÄRE. 

FREUE DICH AUF EINE GROSSE FRÜHSTÜCKSAUSWAHL, EINE 
MÜSLI-STATION, TOLLE AUFSCHNITTPLATTEN (AUCH VEGAN), 
EIN SAISONALES SALATBUFFET, DREI WARME SPEISEN (FISCH/
FLEISCH/VEGAN) UND TOLLE DESSERTS. 

GETRÄNKE WIE TEE, KAFFEE, SAFT, WASSER & SMOOTHIES 
SIND IM PREIS MIT ENTHALTEN. 

UM RESERVIERUNG WIRD GEBETEN.

Dein Event im Gut salzig
DU PLANST EINEN GEBURTSTAG, EINE HOCHZEIT, EINE FAMILIEN- 

ODER FIRMENFEIER? DANN FREUEN WIR UNS AUF DEINE ANFRAGE.



Silvester 2025 / 2026

Feiert mit uns inS Neue Jahr!
VERABSCHIEDE DAS ALTE JAHR STILVOLL UND BEGRÜSSE 2026 MIT EINER 
NACHT VOLLER GENUSS, MUSIK, BEGEGNUNG UND BESONDERER ATMO-

SPHÄRE – DIREKT UNTER UNSEREM FUNKELNDEN GLAS-HIMMEL!

Das erwartet dich:
– ROMANTISCHES CANDLE-LIGHT-DINNER 
   UNTERM HIMMEL

– GROSSES BUFFET & LIVE-COOKING-
   STATIONEN, U. A. MIT:

  • FRISCHEM LACHS

  • ZARTEM RUMPSTEAK

  • PASTA AUS DEM PARMESAN-LAIB

– REICHHALTIGES SALATBUFFET & VEGETARI-    
   SCHE KÖSTLICHKEITEN

– SÜSSE HIGHLIGHTS: 
   CRÊPES SUZETTE, BRATAPFEL-TIRAMISU,    
   CRÈME CARAMEL U. V. M.

– GETRÄNKEPAUSCHALE: BIER, WEIN, LIMONA- 
   DEN, SEKT & APERITIFE

– BERLINER & CURRYWURST ALS 
   MITTERNACHTSSNACK

– DJ, TANZFLÄCHE & PHOTOBOX

– SPEKTAKULÄRES FEUERWERK UM MITTER-  
   NACHT

– UNSER KENNENLERNTISCH – IDEAL, UM    
   NEUE LEUTE KENNENZULERNEN UND 
   GEMEINSAM INS NEUE JAHR ZU FEIERN!

Earlybird Ticket : 
Buffet & Party 125€ p.P. | Party only: 69€

Video-Trailer & Infos auf unserer Webseite
 



Speisekarte 

Vorspeisen 

Bruschetta-Variation – 9,80 € 

Dreierlei Bruschetta: Thunfisch & Kapern, Aubergine & Pilze, klassische Tomaten-
Basilikum-Mischung 

Bruschetta-Classic (3 Stück) – 8,80 € 

klassische Tomaten-Basilikum-Mischung 

Bruschetta-Classic für zwei (4 Stück) – 10,80 € 

klassische Tomaten-Basilikum-Mischung 

Kleiner Wintersalat – 8,90 € 

Blattsalat mit karamellisierten Walnüssen, Granatapfelkernen und Himbeer-
Dressing. Optional +4,90 €: Fisch / Kürbis / Hähnchen 

Kürbissuppe mit Sucuk – 8,90 € 

Cremige Hokkaidosuppe mit würziger Sucuk und Kürbiskernöl. 



Fleischgerichte 

Zu unseren Steaks und zur Steakvariation servieren wir folgende Beilagen  
und Saucen nach Wahl: 

   Beilagen: Steakhouse Fries · Ofenkartoffel · Kartoffelstampf 

 Saucen: Portwein-Jus · Kräuterbutter 

Ribeye-Steak – 32,90 € 

Gegrilltes Ribeye mit Bohnen im Speckmantel. 

Rumpsteak von der deutschen Färse – 28,90 € 

Zartes, trocken gereiftes Rumpsteak mit Beilage & Sauce nach Wahl dazu 
Röstzwiebeln und Bohnen im Speckmantel 

Salzige Steakvariation – 36,90 € 

Variation aus Hähnchensteak, Rumpsteak und Entrecôte. Dazu Röstzwiebeln und 
Bohnen im Speckmantel 

Hähnchenbrust – 20,90 € 

Mit Wurzelgemüse, Koriander-Sahnesauce sowie Kartoffelstampf. 

Holsteiner Grünkohlplatte – 24,80 € 

Traditioneller Grünkohl mit Kochwurst, Kasseler, Schweinebauch und 
Röstkartoffeln. 

Holsteiner Burger – 19,80 € 

Rindfleisch-Patty, Holsteiner Bacon, Zwiebelmarmelade, Cheddar & Haussauce 
mit Steakhouse Fries. 



Fischgerichte 

Zanderfilet – 23,90 € 

Auf Kokos-Limetten-Sauce mit Kartoffelstampf, Brot-Croutons und 
Kräuterseitlingen. 

Kabeljaufilet – 24,90 € 

Auf Rote-Bete-Stampf, mit Weißweinsauce, Rote-Bete-Schaum und 
Kürbisspalten. 

Gut salzig Fischteller – 27,90 € 

Zander, Kabeljau und Lachs in Senfsauce mit Bratkartoffeln & Gurkensalat. 



Vegetarisch / Vegan 

Großer Wintersalat – 14,80 € 

Blattsalat mit karamellisierten Walnüssen, Granatapfelkernen und Himbeer-
Dressing. Optional +4,90 €: Fisch / Kürbis / Hähnchen 

Veganes Stroganoff mit Tofu – 17,90 € 

mit geräuchertem Tofu und Beilage und Veganer Schupfnudeln 

Walnuss-Gnocchi in Steinpilzrahm – 18,90 € 

Frische Gnocchi in Steinpilzrahm. 

Schupfnudeln in Steinpilzrahm – 16,90 € 

Geröstete Schupfnudeln in cremigem Steinpilzrahm. 

Schupfnudeln mit Wurzelgemüse – 19,90 € 

Geröstete Schupfnudeln dazu Salbeibutter und Parmesan 



Desserts 

Dreierlei Dessert – 10,90 € 

  Schoko-Lebkuchen-Mousse, Crème Brûlée und Honig-Joghurt-Creme mit 
Nusskrokant. 

Milchreis „Spezial“ mit Pistazien – 7,90 € 

Cremiger Milchreis mit gerösteten Pistazien und winterlicher Gewürznote. 

Waffel mit Apfelkompott – 6,90 € 

Frisch gebackene Waffel mit warmem Apfelkompott. 

Lava Cake mit Pistazien-Eis – 8,90 € 

  Warmer Schokokernkuchen mit Pistazieneis. 

Lebkuchen-Mousse – 6,90 € 

Luftiges Lebkuchenmousse mit winterlicher Würze. 

Eisbecher nach Wahl – Kugel 2,00€ 

Sorten: Pistazie, Stracciatella, Vanille, Schokolade, vegane Schokolade, Snickers, 
Walnuss, Erdbeere. 



Kinderkarte 

„…Ich will das nicht!“ 
Chicken Nuggets mit Pommes – 7,90 € 

„…Ich mag das nicht!“ 
Buchstabennudeln in Tomatensauce – 6,90 € 

„…Ich weiß nicht!“ 
Fischstäbchen mit Kartoffelpüree und Erbsen – 7,90 € 

„…Ich habe keinen Hunger!“ 
Lava-Kartoffelpüree mit Dino-Landschaft - 8,90 € 

(Dino Chicken Nuggets und brauner Sauce) 

 
„…Keine Ahnung!“ 

Waffel mit Puderzucker – 5,50 € 

„…Sag Du!“ 
Waffel mit Apfelkompott – 6,50 € 

„…Ist mit egal!“ 
Waffel mit Eis – 7,50 € 

„…Ich habe schon gegessen!“ 
Portion Pommes – 4,50 € 

„…Ein Teller zum Trommeln!“ 
Piraten-Teller zum räubern - 0,00 € 


